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［京都・伏見 椿堂茶舗］

巡る季節を新茶と冷茶で。

　
椿
堂
の
歩
み
は
、明
治
12
年
、初
代

当
主
椿
屋
宗
吉
が
伏
見
区
深
草
大
亀

谷
の
自
園
に
て
、玉
露
の
製
造
・
販
売

を
は
じ
め
た
こ
と
に
遡
り
ま
す
。

　
大
正
か
ら
昭
和
初
期
に
か
け
て

「
山
城
桃
山
の
玉
露
」は
、宇
治
茶
と

並
ぶ
ブ
ラ
ン
ド
茶
と
し
て
全
国
に
出

荷
さ
れ
ま
し
た
。

　
戦
後
は
日
本
茶
専
門
店
と
し
て
現

在
の
伏
見
墨
染
の
地
に
移
転
し
、茶

ど
こ
ろ
宇
治
や
京
都
府
南
部
の
名
産

地
・
和
束
町
で
栽
培
さ
れ
た
茶
葉
を

吟
味
厳
選
。 

自
家
合
組（
ブ
レ
ン
ド
）

に
よ
る
宇
治
煎
茶
や
玉
露
、抹
茶
を

販
売
し
、大
本
山
東
福
寺
、伏
見
稲
荷

大
社
な
ど
の
社
寺
御
用
達
を
は
じ

め
、多
く
の
お
客
様
の
ご
愛
顧
を
頂

戴
し
て
ま
い
り
ま
し
た
。

　
平
成
12
年
に
は
、創
業
1
2
0
年

に
際
し
、茶
房 

「
竹
聲
」 

を
併
設
。

　
日
本
茶
の
販
売
に
と
ど
ま
ら
ず
、

あ
ら
ゆ
る
面
か
ら
お
茶
の
魅
力
を
発

信
し
、お
茶
の
時
間
を
ゆ
っ
く
り
愉

し
ん
で
い
た
だ
け
る
場
所
と
し
て
、

新
た
な
歩
み
を
続
け
て
ま
い
り
た
い

と
願
っ
て
お
り
ま
す
。

京
都
伏
見
で
お
茶
ひ
と
筋
1
3
0
余
年
。

S A L O N
お 茶 の あ る ふ く よ か な 時 間「 さ ろ ん 」
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S A L O N   C O N T E N T S

TAKAYA×武村龍男
花結い師

今
回
の
ゲ
ス
ト
は
、京
都
を
拠
点
に
国
内
外
で
活
躍
す
る
、花
結
い
師
T
A
K
A
Y
A
さ
ん
。

茶
房
竹
聲
で
の
出
会
い
か
ら
ア
ー
テ
ィ
ス
ト
と
し
て
の
想
い
ま
で
お
話
を
う
が
か
い
ま
し
た
。

T
A
K
A
Y
A
×
武
村
龍
男

花
結
い
師

株
式
会
社
椿
堂 

代
表
取
締
役

株式会社椿堂 代表取締役

茶房竹聲便り

INFORMATION「煎茶道教室」 「日本茶サロン」

COLUMN 茶遊紀行

椿堂茶舗の銘茶

432

2

1211

13

ITEM LINE UP

14

9

87

EVENT

「Green Nouveau 2015 椿堂×ホテル カンラ 京都 ～新茶の馨りにつつまれて～ 」 
 「七夕茶會」 「茶会 《新緑を喰らう》」 「BS朝日 悠久への旅 とっておきの京都」

10

PICK UP 「新茶」 「宇治新茶」 「水出し煎茶」

65

TALKING SALON

TALKING SALON

ち  く せ  い

茶葉を湿らす程度のお湯（約
20cc）をまわしかけ、1分置く。

冷水を80ccほど注ぎ、5分ほど
置いて浸出する。

最後に氷を入れて茶器にゆっ
くりと注ぎ入れる。

急須（陶器でもOK）に大さじ
1杯（1人分）の茶葉を入れる。

汗
ば
む
季
節
に
愉
し
み
た
い
の
が
冷
煎
茶
。 

ひ

と
手
間
か
け
れ
ば
ご
自
宅
で
も
お
い
し
く
味

わ
え
ま
す
。 

お
茶
の
味
を
決
め
る
鍵
を
握
る
の

は 

「
湯
の
温
度
」 

と 

「
浸
出
時
間
」。 

冷
煎
茶
の

場
合
は
、最
初
に
少
量
の
お
湯
で
茶
葉
を
湿
ら

せ
て
お
く
の
が
ポ
イ
ン
ト
。 

香
り
が
引
き
立

ち
、茶
葉
も
開
き
や
す
く
な
り
ま
す
。 

冷
水
を

注
い
だ
ら
じ
っ
く
り
5
分
ほ
ど
浸
出
し
ま
し
ょ

う
。 

お
湯
と
冷
水
を
使
う
こ
と
で
、ま
ろ
や
か

な
甘
み
と
旨
み
が
引
き
出
さ
れ
ま
す
。

ひ
と
手
間
か
け
て

自
宅
で
お
い
し
い
冷
煎
茶

お
茶
の
淹
れ
方
ア
ド
バ
イ
ス
／
冷
煎
茶

表紙写真：京焼真葛窯急須（明治期）

茶
房
竹
聲
で
の
出
会
い
。

〈
武
村
〉 

よ
う
こ
そ
、お
久
し
ぶ
り
で
す
。

〈TA
K
A
Y
A

〉 

こ
ん
に
ち
は
。 （
棚
の
茶
器
を
見
て
）

そ
の
急
須
は
、い
つ
頃
の
も
の
で
す
か
？

〈
武
村
〉 

こ
れ
は
明
治
の
も
の
で
、京
焼
の
真
葛
窯
の

作
品
※
で
す
。か
え
る
シ
リ
ー
ズ（
笑
）

〈TA
K
A
Y
A

〉 

と
て
も
リ
ア
ル
。 

い
い
も
の
で
す
ね
。

〈
武
村
〉 

そ
う
い
え
ば
茶
器
の
注
文
を
い
た
だ
い
た

こ
と
も
あ
り
ま
し
た
が
、お
好
き
な
ん
で
す
ね
。

〈TA
K
A
Y
A

〉 

は
い
、好
き
で
す
ね
。 

始
め
て
竹
聲
に

来
た
の
は
4
年
か
5
年
ぐ
ら
い
前
だ
と
思
い
ま
す

が
、お
茶
が
お
い
し
く
て
、雰
囲
気
も
器
も
素
敵
な

の
で
と
て
も
気
に
入
り
ま
し
た
。

〈
武
村
〉 

ご
友
人
と
二
人
で
ご
来
店
く
だ
さ
っ
た
ん

で
す
よ
ね
。 

そ
れ
か
ら
度
々
来
て
い
た
だ
く
よ
う
に

な
っ
て
、あ
る
日 

「
お
仕
事
は
？
」 

と
伺
っ
た
ら 

「
花
結
い
師
で
す
」 

と
。 

後
日
、た
ま
た
ま
テ
レ
ビ
に

出
て
お
ら
れ
る
の
を
見
て
、す
ご
い
方
だ
な
あ
と
改

め
て
感
動
し
ま
し
た
。 

花
結
い
師
を
名
乗
ら
れ
て

何
年
に
な
る
ん
で
す
か
？

〈T
A
K
A
Y
A

〉 

10
年
目
で
す
。 

そ
れ
ま
で
は
料
理

人
を
し
て
い
ま
し
た
。 

小
学
2
年
生
か
ら
の
夢
で

24
歳
の
時
に
京
都
で
カ
フ
ェ
を
開
い
た
ん
で
す
。

※
表
紙
お
よ
び
13
ペ
ー
ジ 

「
茶
遊
紀
行
」 

の
写
真
参
照

STEP 〈1〉 STEP 〈2〉 STEP 〈3〉 STEP 〈4〉

P.1（表 2）P.2 A5 右綴じ

STEP 〈1〉 STEP 〈2〉 STEP 〈3〉 STEP 〈4〉



3

必
要
だ
っ
た
り
し
ま
す
が
、僕
は
そ
ん
な
こ
と
ど
う

で
も
よ
く
て
、人
の
感
性
が
動
く
か
ど
う
か
が
重
要

だ
と
思
っ
て
い
ま
す
。 

例
え
ば
僕
の
作
品
を
見
て
、

変
だ
な
と
思
う
だ
け
で
も
感
性
が
動
い
て
い
る
わ

け
で
。 

だ
か
ら 

「
考
え
る
こ
と
は
い
ら
な
い
、感
じ

て
く
だ
さ
い
」 

と
い
つ
も
言
っ
て
い
ま
す
。

〈
武
村
〉 

な
る
ほ
ど
〝
感
じ
る
〞
で
す
か
。 

中
国
唐
代

に
陸
羽
が
書
い
た
茶
の
バ
イ
ブ
ル
で 

「
茶
経
」 

と
い

う
の
が
あ
る
の
で
す
が
、以
前
縁
あ
っ
て
、煎
茶
道

の
お
家
元
か
ら
再
現
し
た
お
茶
を
い
た
だ
い
た
こ

と
が
あ
る
ん
で
す
。 

そ
の
頃
の
お
茶
は
団
茶
で
、そ

れ
を
擦
っ
て
煎
じ
て
飲
む
の
で
す
が
、先
生
が
味
わ

う
の
で
は
な
く
感
じ
て
く
だ
さ
い
と
お
っ
し
ゃ
っ

て
。 

だ
か
ら
僕
も
、で
き
る
だ
け
そ
の
キ
ー
ワ
ー
ド

を
使
う
よ
う
に
し
て
い
ま
す
。 

煎
茶
道
に
し
て
も

考
え
る
の
で
は
な
く
、何
か
を
感
じ
て
ほ
し
い
と
。

 

限
り
な
い
挑
戦
と
未
来
。

〈
武
村
〉 

6
月
に
京
都
で
パ
フ
ォ
ー
マ
ン
ス
を
さ
れ

る
ん
で
す
よ
ね
。

〈T
A
K
A
Y
A

〉 

は
い
。 

今
回
は
、パ
リ
コ
レ
で
も
活

躍
す
る
モ
デ
ル
の
s
a
c
h
i
さ
ん
に
お
願
い
し
て

花
結
い
の
パ
フ
ォ
ー
マ
ン
ス
を
し
ま
す
。

〈
武
村
〉 

僕
も
ぜ
ひ
ラ
イ
ブ
で
見
た
い
。 

こ
こ
で
し

か
お
会
い
し
た
こ
と
が
な
い
か
ら（
笑
）。 

い
つ
か

一
緒
に
何
か
で
き
た
ら
い
い
で
す
ね
。

〈TA
K
A
Y
A

〉 

そ
う
で
す
ね
。 

夜
の
茶
事
と
か
…
。

〈
武
村
〉 

そ
れ
な
ら
、夜
咄（
よ
ば
な
し
）と
言
っ
て
、

夕
暮
れ
か
ら
行
う
茶
事
が
あ
り
ま
す
。

〈TA
K
A
Y
A

〉 

夜
咄
で
お
茶
と
花
結
い
と
い
う
の
は

ど
う
で
し
ょ
う
。ろ
う
そ
く
の
灯
り
だ
け
で
で
き
た

ら
、面
白
い
で
す
ね
。 

重
厚
な
雰
囲
気
で
。

〈
武
村
〉 

京
都
も
い
い
け
ど
、東
京
で
も
い
い
か
も
し

れ
ま
せ
ん
ね
。 

ぜ
ひ
、実
現
さ
せ
ま
し
ょ
う
。

男
は
　
歳
で
成
人
、　
歳
で
成
功
。

〈TA
K
A
Y
A

〉 

夢
は
叶
い
ま
し
た
が
、生
涯
料
理
人

で
い
よ
う
と
思
っ
て
い
た
わ
け
で
は
な
く
、20
歳
の

頃
聞
い
た 

「
男
は
30
歳
で
成
人
、40
歳
で
成
功
」 

と

い
う
言
葉
を
ず
っ
と
意
識
し
て
い
ま
し
た
。 

そ
し
た

ら
あ
る
日
、女
性
の
頭
に
花
が
湧
き
出
る
よ
う
な
映

像
が
浮
か
ん
で
。 

友
人
に
モ
デ
ル
を
頼
ん
で
や
っ
て

み
た
ら
、イ
メ
ー
ジ
が
溢
れ
出
て
手
が
勝
手
に
動
く

ん
で
す
。 

こ
れ
だ
、と
思
い
ま
し
た
。

〈
武
村
〉 

ラ
イ
フ
ワ
ー
ク
を
見
つ
け
た
瞬
間
で
す
ね
。

で
も
、最
初
は
ご
苦
労
も
あ
っ
た
で
し
ょ
う
。

〈TA
K
A
Y
A

〉 

そ
う
で
す
ね
、分
野
が
な
か
っ
た
の

で
。 

だ
か
ら
花
結
い
師
と
い
う
ジ
ャ
ン
ル
を
つ
く
っ

て
、知
っ
て
も
ら
う
こ
と
か
ら
の
ス
タ
ー
ト
で
し
た
。

〈
武
村
〉 

竹
聲
も
15
年
目
に
な
り
ま
す
が
、開
店
当

時
は
、京
都
で
も
日
本
茶
カ
フ
ェ
的
な
も
の
が
な
く

て
、お
茶
で
お
金
を
い
た
だ
く
と
い
う
の
は
な
か
な

か
大
変
で
し
た
。 

で
も
、お
茶
屋
だ
か
ら
こ
そ
、い

い
お
茶
を
飲
め
る
場
所
を
つ
く
ら
な
け
れ
ば
、と

思
っ
て
ね
。 
だ
か
ら
T
A
K
A
Y
A
さ
ん
の
よ
う

に
チ
ャ
レ
ン
ジ
す
る
方
は
や
は
り
尊
敬
し
ま
す
。

 

質
の
い
い
も
の
に
触
れ
て
い
た
い
。

〈
武
村
〉 

ウ
エ
デ
ィ
ン
グ
で
は
桂
由
美
さ
ん
と

シ
ョ
ー
を
さ
れ
た
り
し
て
お
ら
れ
る
ん
で
す
よ
ね
。

〈TA
K
A
Y
A

〉 

ア
ー
テ
ィ
ス
ト
活
動
と
ウ
エ
デ
ィ
ン

グ
の
ラ
イ
ン
と
は
分
け
て
い
る
の
で
す
が
、ど
ち
ら

も
ト
ッ
プ
を
め
ざ
そ
う
と
思
っ
て
い
た
の
で
、ウ
エ

デ
ィ
ン
グ
の
世
界
で
も
ト
ッ
プ
の
方
と
同
じ
空
気

の
中
に
い
る
こ
と
が
大
事
だ
と
思
っ
て
。

〈
武
村
〉 

や
は
り
ト
ッ
プ
に
お
ら
れ
る
方
は
違
う
？

〈TA
K
A
Y
A

〉 

年
齢
を
重
ね
ら
れ
て
も
新
し
い
も
の

を
つ
く
り
だ
す
パ
ワ
ー
に
敬
服
し
ま
す
し
、僕
も
そ

う
あ
り
た
い
の
で
。 

人
っ
て
良
い
も
の
を
知
ら
な
い

と
い
ろ
ん
な
判
断
が
で
き
な
い
と
思
う
ん
で
す
ね
。 

だ
か
ら
質
の
い
い
も
の
を
見
る
と
か
味
わ
う
と
か
、

で
き
る
だ
け
心
が
け
て
い
ま
す
。

 

考
え
る
の
で
は
な
く
感
じ
て
ほ
し
い
。

〈
武
村
〉 

T
A
K
A
Y
A
さ
ん
は
ア
ー
ト
に
ど
ん
な

感
覚
を
お
持
ち
で
す
か
？

〈TA
K
A
Y
A

〉 

ア
ー
ト
っ
て
タ
イ
ト
ル
や
テ
ー
マ
が

TALKING SALONTAKAYA×武村龍男

花結い師 TAKAYA
PROFILE  2004年より京都を
拠点に 人と花を結ぶ花結い師
としてアーティスト活動を始め
る。 生花で独創的なヘッドドレス
を制作し話題を呼ぶ。オランダの 
「FRAME Magazine」 など多数
海外雑誌掲載。 イギリスの最大手
新聞であるデイリー・テレグラフ
紙などにも掲載され注目を浴び、
話題を呼んでいる。 Weddingで
は、YUMI KATSURA GRAND
COLLECTION など担当する。 
自ら演出を手掛けるパフォーマン
ス 「花衣華」も好評である 。今年
6月27日には京都文化博物館 別
館 旧日銀京都支店にてパフォー
マンスイベントを開催予定。

花結い師TAKAYA

京都パフォーマンスイベント 「SACHI」
●日時／6月27日（土） 18:30～
●会場／京都文化博物館 別館 旧日銀京都支店
　（中京区高倉通三条上ル東片町623-1）
●予約・問合せはメールのみ
　ticket@takaya-hanayuishi.jp
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5

初
夏
の
愉
し
み

八
十
八
夜
の
風
薫
る

「
新
茶
」 と 「
宇
治
新
茶
」

PR
EM

IU
M

 TEA
清
々
し
い
風
に
木
々
の
緑
が
眩
し
い
頃
に
な
る
と
、新
茶
の
シ
ー
ズ
ン
が
巡
っ
て
き
ま
す
。

新
芽
の
力
強
さ
が
特
徴
の
深
蒸
し
新
茶
を
ブ
レ
ン
ド
し
た 

「
オ
リ
ジ
ナ
ル
新
茶
」 

と
、

す
っ
き
り
と
ま
ろ
や
か
な
京
都
府
産
の
浅
蒸
し
新
茶 

「
宇
治
新
茶
」。

こ
の
時
期
だ
け
の
香
り
高
い
新
茶
を
ぜ
ひ
お
試
し
く
だ
さ
い
。

「オリジナル新茶」
70g袋   1,200円（税別）
70g缶   1,500円（税別）
150g缶 3,000円（税別）

「宇治新茶」
70g袋   1,500円（税別）
70g缶   1,800円（税別）
150g缶 3,600円（税別）

新茶のご予約はHP（http://www.tsubakido.com）または
お電話（TEL 075-644-1231）にて承っております。

6

STAN
D

AR
D

 TEA

ふくよかで甘味ゆたかな最

高級宇治抹茶。濃茶用とし

てご愛飲いただける推奨

銘茶です。

品評会受賞の京田辺産・最

高級玉露。上品な甘い香り

と濃厚な旨味が極上品の

証です。

品評会受賞の京都府産・最

高級煎茶。 細針のような外

観、透明感のある水色、上品

な香気は絶品です。

京都府産の上級茶葉を丁寧

に仕上げた椿堂の定番煎

茶。宇治茶らしい甘香との

どごしの良さが特徴です。

春摘み一番茶の最上質なく

き茶を浅炒り焙煎しまし

た。煎茶の風味を残した味

わい豊かなほうじ茶です。

一番摘みの上質な茎茶を

浅炒り焙煎した椿堂の定番

ほうじ茶。どんな場面にも

合う推奨商品です。

茎ほうじ茶

⑥ 「伏見」

　
京
の
伝
統
を
受
け
継
ぐ
宇
治
茶
を
は
じ
め
、新
感
覚
の
お

茶
ま
で
豊
富
な
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
で
お
届
け
す
る
椿
堂
茶
舗
の

銘
茶
一
覧
。 「
香
甘
苦
渋
」の
バ
ラ
ン
ス
の
と
れ
た
お
茶
は
、

数
種
類
の
茶
葉
を
絶
妙
に
ブ
レ
ン
ド
す
る
こ
と
に
よ
り
生

ま
れ
ま
す
。 

こ
の
ブ
レ
ン
ド
を 

「
合
組（
ご
う
ぐ
み
）」 

と
い

い
、ま
さ
し
く
茶
師
の
腕
の
見
せ
ど
こ
ろ
。 

茶
葉
を
生
か
す

も
殺
す
も
合
組
次
第
と
さ
れ
る
行
程
を
経
て
、椿
堂
ラ
ベ
ル

の
銘
茶
が
生
ま
れ
ま
す
。 

最
高
級
の
茶
葉
を
ま
る
ご
と
味
わ

う
抹
茶
か
ら
、旨
味
凝
縮
の
玉
露
、程
よ
い
渋
み
と
さ
わ
や
か

な
香
り
の
煎
茶
、定
番
の
ほ
う
じ
茶
や
玄
米
茶
、昔
な
が
ら

の
京
番
茶
や
麦
茶
ま
で
、シ
ー
ン
に
応
じ
て
お
使
い
い
た
だ

け
る
商
品
を
取
り
揃
え
ま
し
た
。 

ま
た
、日
本
茶
の
優
良
品

種
の
茶
葉
を
使
っ
た 

「
和
紅
茶
」 

や 

「
和
龍
茶
」 

な
ど
、自
社

開
発
の
個
性
あ
ふ
れ
る
商
品
も
お
愉
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

京
都
・
伏
見
か
ら

伝
統
の
味
と
香
り
を
伝
え
ま
す
。

国産茶葉を半発酵させた

オリジナル包種茶。華やか

な香りの“和製烏龍茶”と

して「わろんちゃ」と命名。

京都府産の煎茶をベースに

玉露・抹茶をブレンドして

ワンランク上の緑茶ティー

バッグに仕上げました。

緑茶ティーバッグ

⑨ 「京都緑茶」
国産半発酵茶

⑩ 「和龍茶」
（登録商標） （登録商標）

日本茶の優良品種「やぶき

た」をベースに自然発酵させ

た国産紅茶。渋みが少なく、

芳醇な香り。

国産紅茶

⑦ 「和紅茶」

京都府産の“厳選茶葉”を

自然発酵させた登録商標の

国産紅茶。ロイヤルミルク

ティーを彷彿させる香り。

国産紅茶

⑧ 「京都紅茶」

40g缶
2g×12p缶 80g缶

特上ほうじ茶

⑤ 「京かおり」
120g缶

宇治煎茶

④ 「清香」
160g缶

45g缶
110g缶

受賞煎茶

③ 「山城乃誉」
70g缶

受賞玉露

② 「椿乃誉」
70g缶

極上宇治抹茶

① 「暦暦」
30g缶
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涼やかに香る冷茶でほっとひと息

「水出し煎茶」
夏
の
涼
と
水
分
補
給
に
欠
か
せ
な
い
の
が
冷
茶
。

色
鮮
や
か
な
水
色
と
コ
ク
が
特
徴
の
鹿
児
島
産
お
く
み
ど
り
種
と

の
ど
越
し
す
っ
き
り
の
京
都
産
や
ぶ
き
た
を
ブ
レ
ン
ド
し
て
、

〝
ワ
ン
ラ
ン
ク
上
〞の 

「
水
出
し
煎
茶
」 

に
仕
上
げ
ま
し
た
。

冷
水
で
淹
れ
て
も
香
る
こ
う
ば
し
さ
と
ま
ろ
や
か
な
甘
味
、

目
に
も
涼
や
か
な 

「
水
出
し
煎
茶
」 

で
暑
い
季
節
も
快
適
に
。

「水出し煎茶」
袋（5g×12p） 800円（税別）
缶（5g×8p）   800円（税別）

マ
イ
ボ
ト
ル
と
し
て
携
帯
い
た
だ
け
る
、椿
堂

オ
リ
ジ
ナ
ル
の
カ
ラ
フ
ル
茶
缶
が
登
場
し
ま

し
た
。 

ミ
ニ
缶
単
体
で
の
販
売
は
も
ち
ろ
ん
、

煎
茶
や
玉
露
、雁
ケ
音
、ほ
う
じ
茶
、紅
茶
な
ど

お
好
き
な
お
茶
を
グ
ラ
ム
単
位
の
茶
葉
や

テ
ィ
ー
バ
ッ
グ
で
お
求
め
い
た
だ
き
、オ
リ
ジ

ナ
ル
茶
缶
に
お
詰
め
す
る
こ
と
も
可
能
で
す
。 

ご
自
宅
で
の
お
試
し
用
や
プ
チ
ギ
フ
ト
と
し

て
も
ご
好
評
を
い
た
だ
い
て
い
ま
す
。

カラフルなオリジナル茶缶（4缶）が登場。
お好きな茶葉を詰めてお買い求めいただけます。

〈
ミ
ニ
缶
〉 

3
5
0
円（
税
別
）

〈
中
缶
〉 

6
0
0
円（
税
別
）
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玉露のくき茶と強火焙煎の

煎茶をブレンドしました。こ

うばしく甘い香りとさっぱり

と爽やかな味わいです。

国産上質米を使用した玄米

茶に宇治抹茶をブレンドし

ました。鮮やかな緑色とこ

うばしい香りが人気です。

抹茶入玄米茶

⑪ 「雅」
雁ケ音

⑫ 「通天」

21種類の野草茶に京番茶を

配合したオリジナル健康茶

です。雑味の少ないさっぱ

りとした味が人気です。

国産の上質麦の外殻をむい

て精白して仕上げたこだわ

りづくりの麦茶です。 甘く

こうばしい香りが特徴です。

天日干した茶葉を昔ながら

の直火焙煎させたお茶で

す。独特の焦げ香が日常茶

として親しまれています。

炒り番茶

⑬ 「京番茶」
むぎ茶

⑭ 「麦茶」
野草茶

⑮ 「万葉茶」

①宇治抹茶

②宇治玉露

③宇治煎茶

④煎茶

⑤特上ほうじ茶

⑥ほうじ茶

⑦国産紅茶

⑧国産紅茶（京都産）

⑨緑茶ティーバッグ

⑩国産半発酵茶

⑪雁ケ音

⑫玄米茶

⑬炒り番茶

⑭むぎ茶

⑮野草茶

極上抹茶 「暦暦」

抹茶（濃茶用） 「南山寿」

抹茶（薄茶用） 「瑞雲」

受賞玉露 「椿乃誉」

出品玉露 「千代椿」

宇治玉露 「古都椿」

受賞煎茶 「山城乃誉」

出品煎茶 「宝珠」

宇治煎茶 「雲華」

「清香」

浅炒り茎ほうじ茶 「京かおり」

茎ほうじ茶 「伏見」

ほうじ茶 「鳥羽」

「和紅茶」

「京都紅茶」（登録商標）

「京都紅茶」 ティーバッグ

「京都緑茶」 ティーバッグ

「和龍茶」（登録商標）

玉露雁ケ音 「永楽」

雁ケ音 「通天」

抹茶入り玄米茶 「雅」

雁ケ音玄米茶 「元禄」

「京番茶」

「京番茶」 ティーバッグ

精麦むぎ茶 「麦茶」

精麦むぎ茶 「麦茶」 ティーバッグ

21種類野草茶 「万葉茶」

4,200円／

3,000円／

1,500円／

7,000円／

4,600円／

3,000円／

4,600円／

3,000円／

1,800円／

2,000円／

1,500円／

1,000円／

1,800円／

1,000円／

1,000円／

1,200円／

2,000円／

1,500円／

30g缶

30g缶

30g缶

70g缶

70g缶

70g缶

70g缶

70g缶

70g缶

160g缶

120g缶

80g缶

110g缶

45g缶

2g×12p缶

40g缶

180g袋

200g袋

5,000円／

3,500円／

1,600円／

8,000円／

5,000円／

3,000円／

5,000円／

3,000円／

1,500円／

1,000円／

1,000円／

650円／

600円／

600円／

600円／

500円／

800円／

700円／

1,200円／

800円／

1,000円／

800円／

500円／

500円／

600円／

600円／

800円／

40g袋

40g袋

40g袋

100g袋

100g袋

100g袋

100g袋

100g袋

100g袋

100g袋

100g袋

80g袋

150g袋

40g袋

30g袋

2g×7p箱

2g×12p袋

30g袋

100g袋

100g袋

200g袋

200g袋

225g袋

6g×15p袋

450g袋

12g×20p袋

450g袋

※価格は、全て消費税別（外税）での表示とさせていただきます。（2015年4月改正）
※各種少量サイズ、業務用バルクサイズのほか、贈答用の缶入りやギフトセットもご用意いたしております。
※ご要望に応じたオリジナルブレンド、業務用商品についても承っております。
送料／全国一律500円（税別）　各種カード決済（WEB通販のみ）、代引き決済（別途手数料）をご利用いただけます。

PR
IC

E LIST

価
格
表

450g袋 450g袋 225g袋 200g袋 200g袋
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［椿堂］ TSUBAKIDO

EVENT INFORMATION

昨年ご好評をいただいた 「七夕茶會」 を今年も開

催。 本席では、2015年京田辺産の極上玉露（新茶）

を涼やかな冷茶席でお愉しみいただきます。 また

副席では、茶房竹聲にて冷煎茶の淹れ方ワーク

ショップを行います。

●日時／7月5日（日）

　　　　①10:30～ ②13:00～  ※所用時間約90分

　　　　※各回10名様限定 

●場所／茶房竹聲

●会費／3,000円

歴史と文化をめぐる 『三尾茶旅』 を開催中の高尾橋

畔（神護寺前）で、デザイナー河原尚子さんの器ブラ

ンド 「SIONE」 とのコラボ企画による茶会《新緑を

喰らう》を催します。 青紅葉に彩られた三尾（高雄

（高尾）、槙尾、栂尾）へ、ぜひ足をお運びください。

●開催日／5月24日（日）

●時間／①11:00 ②12:00 ③13:00 ④14:00

●場所／場所／高雄橋畔（神護寺門前）

●会費／2,000円

※当日、JR二条駅より送迎バスの運行予定

七夕茶會

茶会《新緑を喰らう》

新茶の季節にあわせて催す、椿堂とホテル カンラ 

京都のスペシャルイベント。 当日午前は、宇治白川

の茶農家・辻喜代治氏の茶園を訪ね、名人指導のも

と、最高級茶葉のお茶摘みを体験。 お茶摘みの後は、

京都らしさを散りばめたマチヤスタイルのホテル 

「ホテル カンラ 京都」 にて新茶をつかった 「創作ラ

ンチ」 をお楽しみいただきます。

ホテル カンラ 京都
「カンラ」の“カン”は
「感」、“ラ”は「洛」に由
来。日本が育んできた
美・知恵・おもてなしが
息づく「洛（京都）」で、
その心を「感」じていた
だけるホテルであるよ
うに。そんな想いが込
められています。

開催日／5月16日（土） ※雨天決行
●集合／9:00 京都駅八条口　●解散／15:30 「ホテル カンラ 京都」 （京都・烏丸六条）

●料金／8,640円（税込／バス代含む・お土産付）　●予定人数／30名

Green Nouveau 2015 椿堂×ホテル カンラ 京都
～新茶の馨りにつつまれて～

茶摘み体験（ホテル カンラ 京都のランチ付）イベントのご案内

P.9P.10 A5 右綴じ

TSUBAKIDO×HOTEL KANRA KYOTO

EVENT INFORMATION

椿堂 TEL 075-644-1231 または、 shop@tsubakido.comお申込み・お問い合せは
（平日／10：00～18：00）

椿堂 TEL 075-644-1231 または、 shop@tsubakido.comお申込み・お問い合せは
（平日／10：00～18：00）

締め切り
5月8日

※料理の写真はイメージです。

BS朝日 「悠久への旅 とっておきの京都」
5月5日（火） 21:00～放送

http://www.bs-asahi.co.jp/sp/totteokikyoto/outline.html

BS朝日の人気番組 『悠
久への旅 とっておきの
京都』 の収録で、俳優の
椎名桔平さんと勝林寺
の宇野虓堂住職にご来
店頂き、椿堂茶舗を取材
いただきました。 放映は
5月5日（火）の21:00より 
「2時間スペシャル 古都
を見守る禅寺と仏」 の中
でご紹介いただきます。 
ぜひ、ご覧ください。

椿堂茶舗 テレビ放映のお知らせ
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椿
堂
茶
舗
の
販
売
部
奥
に
併
設
す
る
茶
房
竹

聲
。 「
竹
聲
」 

は
、竹
の
聲（
音
）。 

庭
先
で
風
に
た
な

び
く
竹
の
聲（
音
）と
、手
元
に
香
る
緑
ゆ
た
か
な
茶

の
色
を
う
た
っ
た
江
戸
後
期
の
文
人
・
頼
山
陽
の
言

葉 

「
茶
色
竹
聲
」 

に
ち
な
ん
で
店
名
と
さ
せ
て
い

た
だ
き
ま
し
た
。 

打
ち
水
の
路
地
か
ら
暖
簾
を
く

ぐ
れ
ば
、世
情
を
離
れ
た
く
つ
ろ
ぎ
の
空
間
が
広
が

り
ま
す
。 

蔵
を
生
か
し
た
四
季
の
庭
を
眺
め
な
が

ら
、選
り
す
ぐ
り
の
銘
茶
と
甘
味
で
ご
ゆ
る
り
と
。

11:00～17:00
（L.O16：00）
〈日曜・祝日休〉

カウンター 6席
テーブル 12席
※全席禁煙

涼
を
感
じ
る
極
上
の
一
滴
、

茶
房
竹
聲
の
冷
玉
露
。

　
茶
房
竹
聲
で
は
、新
緑
が
ま
ぶ
し
い
5
月
上
旬

か
ら
新
茶
や
涼
の
お
茶
が
お
め
み
え
し
ま
す
。

　
冷
茶
の
中
で
も
お
薦
め
し
た
い
の
は
、な
ん
と

い
っ
て
も
冷
玉
露
。 

試
行
錯
誤
を
重
ね
た
茶
房
竹

聲
の
オ
リ
ジ
ナ
ル
メ
ニ
ュ
ー
で
す
。 

玉
露
は
、も
と

も
と
40
℃
か
ら
50
℃
の
温
め
の
お
湯
で
じ
っ
く
り

と
浸
出
す
る
こ
と
で
、と
ろ
り
と
し
た
旨
み
と
甘

み
を
引
き
出
す
も
の
で
す
が
、冷
玉
露
は
さ
ら
に

温
め
の
お
湯
を
少
量
足
ら
し
て
蒸
ら
し
た
あ
と
、

冷
水
で
じ
っ
く
り
と
浸
出
し
、ガ
ラ
ス
の
急
須
と

シ
ョ
ッ
ト
グ
ラ
ス
の
演
出
で
お
出
し
し
ま
す
。

　
冷
茶
に
す
る
こ
と
で
極
上
玉
露
の
旨
み
と
甘
み

が
さ
ら
に
感
じ
ら
れ
、驚
く
ほ
ど
ま
ろ
や
か
な
舌

触
り
に
。 

季
節
を
映
す 

「
菓
舗
つ
ば
㐂
」 

の
生
菓

子
と
と
も
に
、一
服
の
涼
を
お
愉
し
み
く
だ
さ
い
。

こ
の
時
季
だ
け
の

冷
た
い
お
茶
で
、

季
節
を
愉
し
む
。

12

MENU

宇治新茶（生菓子付）

宇治抹茶（生菓子付）

冷玉露（生菓子付）

冷抹茶（生菓子付）

グリーンティー（生菓子付）

冷玉露 1,100円（生菓子付）

900円

800円

1,100円

900円

900円

抹茶あんみつ（京番茶付）

抹茶ぜんざい（京番茶付）

宇治氷（京番茶付）

抹茶アイス（京番茶付）

紫陽花セット（冷煎茶・ミニあんみつ）

※料金は全て消費税別となっております。

700円

700円

800円

700円

900円

『宇治氷』 800円
自家製小豆と白玉、

抹茶アイスクリームを添えて。

菓 舗

P.11P.12 A5 右綴じ

茶
房
竹
聲
便
り
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TEL 075-644-1231 または、 shop@tsubakido.com
〒612-0044 京都市伏見区深草北新町635 FAX 075-645-4001

江戸時代以降に文人墨客の間で大流行した 「煎茶」 の世界に触れてみませんか？
椿堂茶舗では、お茶の愉しみをもっと深めてみたい方のために 『煎茶道体験』 を開催しています。

流派・家元制度に沿ったものではありませんので、気軽にご参加ください。

上記のお問い合せは

●場所
●時間
●費用

煎茶室 「明歴歴」 （茶房竹聲・２Ｆ）
月曜日～土曜日 10：00～16：00 （要予約）
煎茶席体験
煎茶席＋淹れ方レッスン

お一人様  2,500円 （所要約60分／2名～12名様）
お一人様  3,500円 （所要約90分／2名～12名様）

ウエディングのウェルカムドリンクや、

煎茶席による企業の癒し系サロンなど、

様々なシーンに応じた出張茶席 「日本茶サロン」 の

コーディネートを承っております。

ご予算にあわせた企画もさせていただきますので、

お気軽にお問い合せください。

　　　　　　花想容（東京・目白）
　　　　　　たち吉本店（京都・四条）
　　　　　　重森三玲庭園美術館（京都・左京）
　　　　　　嗜季（石川・金沢） など

煎茶道体験

気軽にお問い合せください

日本茶サロン Nihoncha Salon

過去の
出張先

煎茶道体験

ぐ
も
の
で
、若
い
う
ち
に
習
得
す
る
こ
と
が

大
切
で
あ
り
、ま
た
学
ん
だ
こ
と
を
其
々
の

生
業
に
活
か
し
、後
輩
た
ち
に
受
け
継
い
で

い
く
こ
と
が
昭
和
2
年
か
ら
86
年
続
く
大
会

の
重
要
な
教
え
で
す
。

　
父
や
祖
父
も
経
験
し
て
き
た
道
。 

大
切
な

こ
と
は
結
果
で
は
な
く
、し
っ
か
り
と
お
茶
に

向
き
合
う
こ
と
と
、皆
様
に
少
し
で
も
お
い
し

い
お
茶
と
良
い
お
も
て
な
し
の
出
来
る
こ
と

と
感
じ
る
と
こ
ろ
で
す
。

　
間
も
な
く
新
茶
の
時
期
を
迎
え
ま
す
。 

今

年
も
素
晴
ら
し
い
恵
み
に
出
会
え
ま
す
よ
う

祈
り
つ
つ
皆
様
と
と
も
に
楽
し
め
る
こ
と
を

願
っ
て
お
り
ま
す
。

武
村 

龍
男

　
お
陰
様
で 
『
S
A
L
O
N
』 

も
４
号
目
の

発
行
と
な
り
ま
し
た
。 

お
客
様
か
ら
の
嬉
し

い
ご
感
想
を
頂
い
た
り
、新
た
な
ご
縁
を
い

た
だ
く
き
っ
か
け
に
な
っ
た
り
と
様
々
な
活

躍
を
し
て
く
れ
て
い
ま
す
。

　
さ
て
、先
日
、お
茶
の
審
査
技
術
競
技
の
京

都
府
大
会
が
宇
治
で
開
催
さ
れ
、私
が〝
個
人

準
優
勝
〞
の
成
績
を
得
る
こ
と
が
出
来
ま
し

た
。 

こ
の
大
会
は
、茶
の
生
産
時
期
、産
地
、品

種
の
鑑
別
と
産
地
別
の
飲
み
比
べ（
茶
香
服
）

を
競
技
す
る
も
の
で
、京
都
府
内
の
11
地
区

か
ら
選
抜
さ
れ
た
約
1
0
0
名
の
茶
業
者
に

よ
っ
て
毎
年
3
月
に
開
催
さ
れ
ま
す
。 

各
地

区
の
選
手
は
、1
月
〜
3
月
ま
で
の
間
、 

連
日

の
予
選
会
や
練
習
会
を
重
ね
て
大
会
の
日
を

迎
え
ま
す
。 

私
は
今
回
で
9
度
目
の
出
場
で

し
た
が
、過
去
最
高
の
結
果
と
な
り
今
秋
に

開
催
さ
れ
る
全
国
大
会
の
出
場
に
も
夢
が
膨

ら
ん
で
い
る
と
こ
ろ
で
す
。

　
こ
の
競
技
会
は
、い
ず
れ
も
45
歳
以
下
と

い
う
出
場
規
定
が
あ
り
、私
も
残
す
と
こ
ろ

あ
と
1
年
と
な
り
ま
し
た
。 

茶
を
鑑
別
す
る

こ
と
は
、五
感
を
研
ぎ
澄
ま
し
て
神
経
を
注

五
感
で
学
ぶ 

茶
の
愉
し
み

京焼真葛窯急須（明治期）
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※お電話のお問い合せは 平日／10：00～18：00
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